
In
 a

 la
rg

e 
bo

w
l, b

ea
t 3

/4
 c

 s
of

t 
bu

tt
er

, 

1 
eg

g 
an

d 
1 

1/
2 

ts
p 

va
ni

lla
 e

xt
ra

ct
 u

nt
il 

w
el

l b
le

nd
ed

. A
dd

 th
e 

co
nt

en
ts

 o
f t

he
 ja

r 

an
d 

st
ir 

un
til

 c
om

bi
ne

d.
 D

ro
p 

by
 r

ou
nd

ed
 

ta
bl

es
po

on
fu

ls 
2 

in
ch

es
 a

pa
rt

 o
nt

o 
an

 

un
gr

ea
se

d 
ba

ki
ng

 s
he

et
. B

ak
e 

at
 3

50
° 

fo
r 

12
-1

4 
m

in
ut

es
 o

r 
un

til
 s

et
. R

em
ov

e 
to

 w
ire

 

ra
ck

s 
to

 c
oo

l a
nd

 tr
y 

no
t t

o 
ea

t. 

M
ak

es
 3

6 
re

al
ly

 a
dd

ic
tiv

e 
co

ok
ie

s. 
En

jo
y!

DO
UB

LE
 D

UT
CH

 C
HO

CO
LA

TE
 

HO
LID

AY
 C

OO
KI
ES

H
A

N
D

M
A

D
E
 W

IT
H

 L
O

V
E

In
 a

 la
rg

e 
bo

w
l, b

ea
t 3

/4
 c

 s
of

t 
bu

tt
er

, 

1 
eg

g 
an

d 
1 

1/
2 

ts
p 

va
ni

lla
 e

xt
ra

ct
 u

nt
il 

w
el

l b
le

nd
ed

. A
dd

 th
e 

co
nt

en
ts

 o
f t

he
 ja

r 

an
d 

st
ir 

un
til

 c
om

bi
ne

d.
 D

ro
p 

by
 r

ou
nd

ed
 

ta
bl

es
po

on
fu

ls 
2 

in
ch

es
 a

pa
rt

 o
nt

o 
an

 

un
gr

ea
se

d 
ba

ki
ng

 s
he

et
. B

ak
e 

at
 3

50
° 

fo
r 

12
-1

4 
m

in
ut

es
 o

r 
un

til
 s

et
. R

em
ov

e 
to

 w
ire

 

ra
ck

s 
to

 c
oo

l a
nd

 tr
y 

no
t t

o 
ea

t. 

M
ak

es
 3

6 
re

al
ly

 a
dd

ic
tiv

e 
co

ok
ie

s. 
En

jo
y!

DO
UB

LE
 D

UT
CH

 C
HO

CO
LA

TE
 

HO
LID

AY
 C

OO
KI
ES

H
A

N
D

M
A

D
E
 W

IT
H

 L
O

V
E

In
 a

 la
rg

e 
bo

w
l, b

ea
t 3

/4
 c

 s
of

t 
bu

tt
er

, 

1 
eg

g 
an

d 
1 

1/
2 

ts
p 

va
ni

lla
 e

xt
ra

ct
 u

nt
il 

w
el

l b
le

nd
ed

. A
dd

 th
e 

co
nt

en
ts

 o
f t

he
 ja

r 

an
d 

st
ir 

un
til

 c
om

bi
ne

d.
 D

ro
p 

by
 r

ou
nd

ed
 

ta
bl

es
po

on
fu

ls 
2 

in
ch

es
 a

pa
rt

 o
nt

o 
an

 

un
gr

ea
se

d 
ba

ki
ng

 s
he

et
. B

ak
e 

at
 3

50
° 

fo
r 

12
-1

4 
m

in
ut

es
 o

r 
un

til
 s

et
. R

em
ov

e 
to

 w
ire

 

ra
ck

s 
to

 c
oo

l a
nd

 tr
y 

no
t t

o 
ea

t. 

M
ak

es
 3

6 
re

al
ly

 a
dd

ic
tiv

e 
co

ok
ie

s. 
En

jo
y!

DO
UB

LE
 D

UT
CH

 C
HO

CO
LA

TE
 

HO
LID

AY
 C

OO
KI
ES

H
A

N
D

M
A

D
E
 W

IT
H

 L
O

V
E

In
 a

 la
rg

e 
bo

w
l, b

ea
t 3

/4
 c

 s
of

t 
bu

tt
er

, 

1 
eg

g 
an

d 
1 

1/
2 

ts
p 

va
ni

lla
 e

xt
ra

ct
 u

nt
il 

w
el

l b
le

nd
ed

. A
dd

 th
e 

co
nt

en
ts

 o
f t

he
 ja

r 

an
d 

st
ir 

un
til

 c
om

bi
ne

d.
 D

ro
p 

by
 r

ou
nd

ed
 

ta
bl

es
po

on
fu

ls 
2 

in
ch

es
 a

pa
rt

 o
nt

o 
an

 

un
gr

ea
se

d 
ba

ki
ng

 s
he

et
. B

ak
e 

at
 3

50
° 

fo
r 

12
-1

4 
m

in
ut

es
 o

r 
un

til
 s

et
. R

em
ov

e 
to

 w
ire

 

ra
ck

s 
to

 c
oo

l a
nd

 tr
y 

no
t t

o 
ea

t. 

M
ak

es
 3

6 
re

al
ly

 a
dd

ic
tiv

e 
co

ok
ie

s. 
En

jo
y!

DO
UB

LE
 D

UT
CH

 C
HO

CO
LA

TE
 

HO
LID

AY
 C

OO
KI
ES

H
A

N
D

M
A

D
E
 W

IT
H

 L
O

V
E

In a large bow
l, beat 3/4 c soft butter, 

1 egg and 1 1/2 tsp vanilla extract until 

w
ell blended. A

dd the contents of the jar 

and stir until com
bined. D

rop by rounded 

tablespoonfuls 2 inches apart onto an 

ungreased baking sheet. Bake at 350° for 

12-14 m
inutes or until set. Rem

ove to w
ire 

racks to cool and try not to eat. 

M
akes 36 really addictive cookies. Enjoy!

DOUBLE DUTCH CHOCOLATE 
HOLIDAY COOKIES
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